A grignoler

NUTS | 3€
Mélange d’'amandes fumées, arachides caramélisées et noix de cajou

OLIVES LUCQUES | 3€

GRENAILLES SMASHEES | 8€ CROQUETAS (X5) | 11€
Mayonnaise épicee Jambon ibérique, béchamel
FETA FOUETTEE | 14€ GASPACHO | 14€
Crudites, huile d'olive extra vierge, Tomates anciennes, poivrons, fenouil,
piment grec crouton et huile de shiso
CECINA IBERIQUE | 16€ ~ PALETA DE BELLOTA | 26€
Jambon de boeuf affiné, Maison Ataina Epaule de porc ibérique, Maison Ataina

A table

SALADE FOLLE | 18€
Haricots verts, mesclun, oignons de Roscoff marinés, tomates et oeuf mollet

CROQUE SAUVAGES | 20€
Beurre truffé, Saint-Nectaire fermier & Comté, sucrine
Supplément Cecina Ibérique +5€

CRUDO DE THON ROUGE DE LIGNE | 20€
Salicorne, framboise et huile d’aneth

PARMIGIANA | 24€
Aubergines italiennes, sauce tomate, basilic et scamorza

CARPACCIO DE WAGYU | 26€
Rumsteck de boeuf, poivre de kampot, huile koroneiki

BUCATINI PIQUANTES A LA STRACCIATELLA | 26€
Pates fraiches, sauce aux tomates pleine terre, basilic, parmesan

TATAKI DE WAGYU | 34€

Bavette de boeuf marinée a la sauce takenoko et salade d’herbes fraiches
Servi avec des grenailles smashées

SAINT NECTAIRE FERMIER | 10€
Ferme de La Chaux

PAVLOVA | 14€ MOUSSE AU CHOCOLAT | 12€
Fruits rouges, chantilly maison, meringue Noisettes caramélisées

La liste des allergénes est disponible sur demande. Origine des viandes : UE



Vins au verre

15¢l

- VIN ROSE -

Fondugues Pradugues, Eau de Rosée, 2025 (Cinsault, Grenache) g€

- VINS BLANCS -
Domaine Fournier, Chenin Blanc, 2024 (Chenin Blanc) 8€
Chateau Bonnet, Beaujolais Blanc “En Pérelle” 2024 (Chardonnay) 9¢€
Gros Tollot, La V /R, 2023 (Vermentino, Roussanne) 12€

- VINS ROUGES -
Chateau Bonnet, Chénas “Chat au Bonnet”, 2023 (Gamay) 8€

Domaine Richaud, Cairanne, 2023 (Grenache, Mourvedre, Syrah) 10€
Vin Noé, Amour Vache, 2024 (Pinot Noir, Gamay, Aligoté) 12€

- CHAMPAGNE - (12¢l)

Philipponnat, Royal Reserve, Brut 15€
(Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier)

Bieres
Asahi, Super Dry g€

Pression 33cl
Peroni, 0,0% 6€

Bouteille 33cl
Cocktails signatures 15€
Cocktails classiques 16e
Spm 4 12€

Mocktails 10€



